MENU SAINT SYLVESTRE - 49€

Apéritif au choix :
COUPE DE CHAMPAGNE, COCKTAIL KAMASUTRA OU BORA BORA

Entrée au choix :

HARA BHARA KABAB
Fromage rapé en beignets avec épinards, petit pois et pommes de terre

MURGH MALAI TIKKA
Morceaux de blanc de poulet marinés a base de noix de cajou pilées et créme fraiche et cuits au tandoor

AGNEAU SEEKH KABAB
Viande hachée d'agneau avec herbes fraiches, cuite en brochette au tandoor

AJWAINI FISH TIKKA
Saumon mariné dans du yaourt avec épices tandoori, puis grillé

Plat au choix (servis avec riz basmati) :

PALAK PANEER
Epinards et fromages maison préparés au curry

BUTTER CHICKEN
Poulet au beurre mariné dans une sauce épicée, puis cuit au tandoor

AGNEAU KORMA
Morceaux d'agneau préparés aux amandes, noix de cajou, raisins secs, pistaches et créme fraiche

GOA FISH CURRY
Poisson mijoté dans du lait de coco parfumé aux épices

CREVETTES MAKHANI
Crevettes préparées dans une sauce de tomates avec beurre, pate de noix de cajou, et parfumées aux épices

Dessert au choix :

SORBET DEUX PARFUMS AU CHOIX

GAJAR HALWA
Gateau de carottes aux fruits secs

KULFI
Glace indienne maison aux pistaches et cardamome

DUO LA DOUCEUR
Glace Lait d'Amande, sorbet fruits rouges, miroir framboise, décor fruits rouges

NOUGAT GLACE
Creéme glacée au nougat de Montélimar avec des morceaux de pistaches et d'amandes grillées



